Ministerul Educatiei
Inspectoratul scolar Judetean Hunedoara
Subiecte pentru Etapa judeteana a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA - ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa Judeteana, 2022
BAREM DE CORECTARE SI NOTARE

Profil: Servicii
Domeniul/Calificarea: Turism si alimentatie
Clasa: a XI-a

Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Nu se acorda punctaje intermediare decit cele precizate in barem

Subiectul. 1 TOTAL: 20 puncte
I.1 (10 puncte)

I.1.1-d

[.1.2-b

I.1.3c

[.1.4-b

[.1.5-d

I.1.6-c

L.1.7-c

1.1.8-c

1.1.9-a

L.1.10-d

Pentru fiecare raspuns corect si complet se acorda 1 punct ,iar pentru raspuns incorvect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

* & o o

1.2 (6 puncte)
1.2.1- A
1.2.2-A
1.2.3-A
1.24-F
1.2.5-F
1.2.6-F

Pentru fiecare raspuns corect si complet se acorda 1 punct ,iar pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.

I3 (4 puncte)
1 - nbn
2 = 5Cy
3 = 5d,,
4 = 5Cs

Pentru fiecare raspuns corect si complet se acorda 1 punct ,iar pentru raspuns incorect sau lipsa
acestuia 0 puncte.
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¢ Subiectul. II TOTAL: 30 puncte
1.1 8 (puncte)
IL.1

1. Cercetarea pietei, a nevoilor de
utilizare sau de consum

A\ 4

2. Imbunititirea permanent
capacit.de adaptare a Intreprind.la
cerinte mediului sau de piata

A\ 4

Functiile marketingului

A 4

3. Satisfacerea in conditii
superioare a necesitatilor de
consum si utilizare

\ 4

4. Maximizarea eficientei
economice sau maximizarea
profitului

\ 4

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p, iar pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia,
Op.

11.2 9 (puncte)
a) Functia premisa urmareste obtinerea informatiilor cu privire la pietele efective si potentiale, la
ansamblul necesitatilor de consum solvabile si insolvabile, dar si la comportamentul

consumatorului.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p, iar pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa
acestuia, Op.

b)- bucitiria cu sectiile ei

-laboratorul de cofetarie

-carmangeria

- spalatoria

- curatatoria chimica
-centrala telefonica
-croitoria lenjeria

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate lp, iar pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia,

Op.

I1.3 13 (puncte)
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1-intreprinderii
2-notarial

3-banca

4-natura

S-taxei

6-firmei
7-comertului
8-fiscal
9-autorizatiilor
10-functionarii

11 -manageriala,
12.- asigura,

13.- intreprinderii.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate lp, iar pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia,
Op.

Subiectul IT1 TOTAL: 40 puncte

- unitati de alimentatie de tip fast-food: restaurant autoservire, restaurantul expres (bistrou), catering,
pizzerie. 8 (puncte).

Pentru fiecare rdaspuns corect se acorda cdte 2 puncte.

Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

- prezentarea caracteristicilor fiecarui tip de unitate 16 (puncte).

o Restaurantul cu autoservire - unitate cu desfacere rapidd in care consumatorii isi aleg si se
servesc singuri preparatele culinare calde sau reci si bauturile alcoolice si nealcoolice. Acestea
sunt asezate n linii de autoservire cu flux dirijat i cu plata imediata dupa alegerea produselor.

o bufetul tip expres (bistrou) - unitate cu desfacere rapida, in care fluxul consumatorilor nu este
dirijat, servirea se face de catre vanzator, iar plata se face anticipat.

e catering — servirea se poate realiza sub forma serviciului in—house sau a comercializarii pentru
consum ex house, in urmatoarele variante: serviciu take-away(la pachet), home delivered
(livrare la domiciliu),automat de vanzare. Servirea se face de catre vanzator, iar plata se face
anticipat la personal sau la automatul de vanzare.

e pizzeria - unitate specializatd in desfacerea sortimentelor de pizza si paste fainoase. Suplimentar
se pot oferi gustari, salate, servirea se face de catre vanzator.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cdte 4 puncte.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda cdte 2 puncte.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

- evidentierea sortimentului de preparate si bauturi servite in unitate 8(puncte)
e restaurant autoservire - gustari, produse lactate, bauturi calde nealcoolice, supe-ciorbe-creme,
preparate din peste, antreuri, preparate de baza, salate, deserturi, fructe, bauturi alcoolice (bere)
si nealcoolice, la sticla.
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bufetul tip expres (bistrou) - gustari, produse lactate, bauturi calde nealcoolice, supe-ciorbe-
creme, preparate din peste, antreuri, preparate de baza, salate, deserturi, fructe) si bauturi
alcoolice (bere) si nealcoolice, la sticla.

catering —preparate culinare (gustari, produse lactate, supe/ciorbe, mancaruri) sandviciuri,
salate, deserturi de bucatarie-cofetarie, fructe, unele preparate cu specific, asociate cu bauturi
nealcoolice calde si reci si bauturi alcoolice 1n sortiment redus.

pizzeria —serveste un sortiment variat de pizza dar si gustari, minuturi, salate, produse de
patiserie- cofetarie, bauturi racoritoare, bere, vin la pahar sau bauturi slab alcoolizate.

Pentru fiecare rdaspuns corect se acorda cdte 2 puncte.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda cdte 1 punct.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.

- descrierea ambientului fiecarui tip de unitate. 8 (puncte)

restaurant autoservire — are caracter utilitar, primeaza elementele functionale, fatd de cele
estetice, cu finisaje simple, usor de Intretinut, mese cu blat rezistent la umezeald si caldura,
prevazute cu scaune. Servire preparatelor se realizeaza rapid.

bufetul tip expres (bistrou) — se aseamana cu restaurantul autoservire, cu deosebire ca este dotat
cu mese tip "expres" destinate servirii mesei in picioare.

unitatea de catering- este dotata si amenajatd cu mese cu blat rezistent la umezeala si caldura,
prevazute cu scaune in sistem clasic sau mese si scaune tip expres cu profil specific, usor de
intretinut. Decorul este realizat din aranjamente florale.

pizzeria — este dotatd cu mese cu scaune, uneori, prepararea i coacerea pizzei poate fi vazuta
de catre consumatori din salonul de servire.

Pentru fiecare rdaspuns corect se acordd cdte 2 puncte.
Pentru raspuns partial corect sau incomplet se acorda cdte 1 punct.
Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 puncte.
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